
mousse au chocolat
der französische klassiker

Hausgemacht aus dunkler Schokolade, mit Schlagsahne
8,–

soufflé Black & White
aus dunkler schokolade

Schokoladen-Soufflé mit weißem Kern und Mango-Sorbet
 8,–

he isse k irschen 
kaltes eis & warme früchte

Auf Bourbon-Vanille-Eiscreme, mit Schlagsahne
8,–

Warmer apfelstrudel
das original aus bayern

Dinghartinger Apfelstrudel mit Vanille-Sauce
8,– 

p istaz i en tartufo
halbgefrorenes

Mit Vanille-Sauce, Krokant und Pistazienkernen
8,–

desserts



kaffee    digestifs

kaffee-spezialitäten 
Café Crema Hausröstung Tasse      3,50
Espresso  Classics Verde Barista Bio Tasse        3,–
Espresso  Classics Verde Barista Bio  doppelt      4,50
Latte Macchiato Glas        4,–
Cappuccino Tasse        4,–
Milchkaffee Tasse      4,50
Trinkschokolade  Cocaya Premium Brown Tasse        4,–

premium-tee     
SCHWARZTEE  Glas        4,–
Darjeeling Second Flush, 
Earl Grey Premium, Assam Special

GRÜNTEE  Glas        4,–
Sonne Asiens, Grüner Tee mit Minze   

KRÄUTERTEE       Glas        4,– 
Kräutergarten, Bio Kamille

FRÜCHTETEE  Glas        4,–
Sommerbeeren, Apfelfrüchte

           

Oldesloer Korn    32 %                           2 cl      2,50
Helbing Kümmel    35 %                        2 cl      2,50
Aalborg Jubiläums Aquavit    40 %      2 cl        3,–
Absolut Vodka    40 %                            2 cl        3,–
Molinari Sambuca    40 %                     2 cl        3,–
Jack Daniel’s Tennessee    40 %           4 cl      5,30
Laphroaig 10 Jahre    40 %                    4 cl      7,50
Birgitta Rust Williamsbirnenbrand    40 %   2 cl      4,70
Birgitta Rust Haselnussbrand    40 %     2 cl      4,70
Marzadro Grappa Le Diciotto Lune    41 %    2 cl      4,70
Marzadro Pistazienlikör    17 %           2 cl      4,50
Jägermeister    35 %                               2 cl        3,–
Baileys Irish Cream    17 %                   4 cl      5,30
Ramazotti    30 %                                    4 cl      5,30
 

he isses
 

erlesene sp ir i tuosen


